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OZET

Kultarin 6nemli 6gelerinden bir tanesi olan geleneksel el sanatlari igin sanayilesmenin
hizli olmadigi donemlerde, insanoglunun ihtiyaglarini 6nemli derecede karsilayan bir
deder oldugunu séylemek mumkindur. Bu durumun ciktisi olan objeler ise kisinin sadece
ihtiyaglarini gidermekle kalmayip, ayni zamanda dénemin sosyo-ekonomik ve kdiltlrel
durumlarini yansitan, kisiyle ve cevreyle iletisim halinde olan, yasayan nesnelerdir.
Dinyamizin kulresellesmesiyle kaltirel farkliiklarin giderek azalmasi Grinlerdeki
farkhliklar da etkilemis, bu durum benzer Urinlerin Uretilmesine ve el sanatlarina olan
ragbetin azalmasina sebep olmustur. Glinimizde genellikle mizelerde rastladigimiz,
glnlik hayatimizdan sanayilesmenin getirdigi Gretim gesitliligiyle gikmaya baslayan bakir
isciligi ile Uretilmis GrlGnler, zamana direnen Urlin gruplarindan bir tanesi olarak
gorulmektedir. Turk mutfak kiltiriinde 6nemli bir yere sahip olan bakir kaplar, tretildigi
yoreye, yapim teknigine, sekline, Uzerindeki desene, kullanildigi alana ve islevine gére
zaman igerisinde farkh isimler almistir. Gaziantep bakircilar carsisindaki ustalar tarafindan
Uretilen nesnelere detayli olarak yer verilen bu calismada, bakir isciliginin gegmisten
glinimize aldigi yol ve gegirdigi degisim arastirilmistir. Bakir zanaatinin, teknoloji ile
sanayilesmenin getirdigi seri lUretime dayali cok sayida ama benzer tipolojilerde Uretilen
artnler karsisinda bulundugu konumu sorgulanmis, glnumulzde gelistirilen yeni
tasarimlarla bu el sanatinin etkilesimi tartisiimistir. Tasarim ve zanaat kavramlari
arasindaki iliski bakirdan uretilen mutfak Grinleri Gzerinden ele alinirken, bu iki kavramin
birbirini besleyerek tasarimcilara yeni bakis acilan katacadi disunlilmektedir. Alan
arastirmasina dayall bu arastirmada, arastirmanin saglikh olarak yuratilip givenli bir
sonuca ulasmasi icin gerekli araclar olan gdézlem ve sdylesi tekniklerinden
faydalaniimistir.

Anahtar Kelimeler: Bakir, Gaziantep Bakir Isciligi, Tirk Mutfak Kiltirl, Zanaat,
Tasarim

ABSTRACT

It is possible to say that for traditional handicrafts, which is one of the important items of
the culture, is a value that meets the requirements of people at an important level when
the industrialization is not so fast. The objects that come out of this situation are in
communication with the person and environment, living objects, not only meets the
requirements of people, but also they reflect the socio-economic and cultural conditions
of the period. With the globalization of our world, the ever-diminishing cultural diversity
has also affected the differences in products, which has led to the production of similar
products and to a lesser extent to handcrafts. Products that produced with copper
workmanship, which are starting to come out with the diversity of production, are seen
as one of the product groups resisting time. Copper pots, which have an important place
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in Turkish culinary culture, have taken different names over time according to the
locality, production technique, shape, pattern and function. In this paper, the way that
copper workmanship has taken from the past has been researched which is produced by
the craftsmen of Gaziantep copper shops. The position of the copper craft in relation to
the products produced in a large number of similar typologies based on the serial
production brought by the technology and the industrialists was questioned. Also the
interaction of this hand craft with the new designs developed today is discussed. The
relationship between design and craft concepts is handled through the production of
copper products, it is thought that these two concepts will feed each other and bring new
perspectives to the designers. In this field-based research, observation and interview
techniques were utilized, which are necessary for the research to be conducted in a
healthy way and reach a reliable result.

Keywords: Copper, Gaziantep Copperworking, Turkish Culinary Culture, Craft, Design

1. GIRIS

Turklerin tarih sahnesine cikislari Orta Asya bélgesinde baslamaktadir. Bu bélgede daha
cok konargdger yasam tarzini benimseyen Turkler daha sonra Anadolu topraklarina
ulasarak, mutfak kiltdrlerinin hem zenginlesmesine hem de yeme igme aliskanliklarinin
bazi dedisimler gecirmesine sebep olmustur (Kizildemir vd. 2014). Turk Mutfaginin
olusumunda Orta Asya Turkleri, Selcuklu ve Osmanli Imparatorluu déneminin etkisi
biyuktir. Ayrica glnimiz Tidrk mutfaginin  sekillenmesinde ve zenginlesmesinde,
Tlrkiye'de yasamis olan uygarliklarin da etkisi baylktir (Guler ve Olgag, 2010). Bugdn,
yemek sanatinin her dalinda birbirinden zengin 6rnekler veren Tirk mutfadi; pisirme
teknikleri, sofra dlizeni, kendine has servis sekilleri ile Fransiz ve Cin mutfaklan ile
birlikte dinyanin sayili (¢ mutfagindan biri olarak ifade edilmektedir (Stricltoglu ve
Ozcelik, 2008). Bu baglamda cok farkh alanlari icine alan, genis bir cografyaya yayilmis
olan Tirk toplumu, uzun tarihsel gegmis nedeniyle cok zengin bir kiltlire sahiptir.
Dolayisiyla bu zengin kiltir icerisinde de zengin bir mutfak kultlirld yer almaktadir. Bu
zengin mutfak kdltird Orta Asya’dan baslayip Anadolu’ya gelinceye kadar siren gogin,
fethedilen Ulkelerin mirascilari olmasi sonucu meydana gelmistir (Albayrak, 2013). Turk
mutfak kiltiiri Orta Asya’dan M.O 200’li yillardan 21.yy’a kadar uzanip, Asya ve Anadolu
topraklarinin zengin Grin cesitliligiyle ve tarihsel sirec icerisinde diger kdiltirlerle olan
etkilesimle yodrulup zaman iginde bazi dedisimler yasamis ve glnimize kadar
ulasmistir.

Zengin bir yemek kultirine sahip olan Tuarkler, bu kultirin bir uzantisi olarak
mutfaklarina bilylk bir deder vermislerdir. Son zamanlara gelinceye kadar Tirk
evlerindeki mutfaklar genellikle evin disinda bulunurdu. Bazi kigik evlerde evin alt
katinda ve bahgeye cikintili olarak insa edilirdi. Saray ve konaklarda ise mutfak, binadan
oldukca uzakta ve bahce iginde yapilirdi. Mutfak olarak yapilan binanin iginde buylk bir
ocak bulunur, ici tencere ve kazan koymak icin bélmelere ayrilirdi (Cansiz, 1996). Bu tiar
mutfaklar, buglin sehir merkezinde genel olarak ortadan kalkmakla beraber, Gaziantep
koylerinde hald devam etmektedir. Bu bolgede Turkler ile Araplar uzun vyillar ic ice
yasamis, dolayisiyla birbirlerini kultlirel bakimdan etkilemislerdir. Bazi mutfak
malzemelerinin Arap orijinli adlandiriimasi bunun en belirgin géstergesidir (Arabi tencere
ve Arap kazani gibi) (Korkmaz, 1999). Cesitli belge ve tanikliklardan anlasildigi kadariyla,
Turk yemek ve sofra gelenedinde bakir kaplarin kullanim alanlari ise genel anlamda su
sekildeydi: Yemek yerde yendidi igin bir klirsiiniin veya dort ayakli bir ytkseltinin tzerine
blylik boyutlu bir sini yerlestirilirdi. Siniye tabak gérevi géren cesitli boy ve formda bakir
sahan, tas veya lengerler dizilir, her sofrada bulunan hosaf, serbet, ayran gibi sivi
icecekler cesitli boyutta bakir kaselerde servis edilirdi. Daha fakir evlerde sini boyutu
daha kuguk olur, ortaya tek bir bakir tencere konur ve herkes bu tencereden yerdi.
Yemek yendikten sonra el yikamak igin ibrik ve leden getirilir, sofra kaldirildiktan sonra
yemek kokularini gidermek ve glizel koku yaymak icin glilabdan ve buhurdan kullanilirdi.
Yemekten sonra kahve icme gelenedi ise, bakir fincan zarflarini kahve tepsisini, kahve
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stilini, kahve ibrigini, kahve dedirmenini gerektirirdi. Evin fakir ya da zengin, sofranin
kalabalik veya tenha olmasina gore kullanilan bakir kaplar ve bunlarin Gzerindeki zanaatl
bezemeler de farklilik gésterirdi (Soysal, 2011).

Bu calismada Tiurk mutfak kdltGrinin bir parcasi olan bakir kaplarin ginimize kadar
olan silrecte gecirdigi dedisimler zanaat kapsaminda ele alinmistir. Gaziantep iline ait
mutfak kdltirintd ve bakir isciligini yakindan goézlemlemek igin calisma kapsaminda
Gaziantep Bakircilar carsisindaki doért zanaat ustasi ve Gaziantep Emine G6glis Mutfak
Muzesi yetkilileriyle gériismeler yapilmistir.

2. BAKIR ve BAKIR iSCiLiGi UZERINE

El sanatlari, bireyin bilgi ve becerisine dayanan, genellikle dodal hammaddelerin
kullanildigi, elle ve basit aletler disinda makine giclne ihtiyac duyulmadan yapilan ve
toplumun kaltirini, gelenek ve géreneklerini, folklorik ézelliklerini tasiyan, yapan kisinin
zevk ve becerisini yansitan, gelir saglayici Gretime yonelik etkinliklerdir (Okyay, 2008).
Sanatsal Urdnlerin basglangig noktasini olusturan el sanatlari, esasinda gok genis bir
kavram olarak algilanmakla birlikte genel olarak, insanlarin; iklim ve diger dis etkenlere
karsi dogan ihtiyaglari karsisindaki faaliyetleri ile baslayan en eski sanat dali olarak da
ifade edilebilir (Solmaz vd., 2014). El sanatlari, insanligin dogusundan beri dogaya
uymak ya da hikmedebilmek icin tasarlanmis (rinlerdir. Insanlar el sanatlarini
barinmak, korunmak, giyinmek, iletisim kurmak gibi ihtiyaglarini karsilamak igin
Uretmistir. Sonra gelisen el sanatlan ise daha cok estetik duygular géz 6ntine alinarak
Uretilmeye baslanmistir (Cicekoglu, 2014). El sanatlar toplumsal ve kultlrel yasam
bigimlerinin, inang sistemlerinin ve gereksinimlerin somut ifade bicimidir. Zaman iginde
geliserek cevre sartlarina uyum gosteren el sanatlari, ortaya ciktigi toplumun duygularini,
sanatsal bedenilerini ve kulturel 6zelliklerini yansitir hale gelerek “geleneksel” niteligini
kazanmistir (Iz Yilmaz, 2008). El sanatlar bir toplumun yasam tarzini ve kiltirini
yansitan nesneler olmalarinin yaninda, kiltlrel etkilesimi saglayarak geleneksel mirasin
gecmisten giinimize aktariimasini saglamaktadir (Oter, 2010). Cok zengin bir el
sanatlari potansiyeline sahip olan Turk milletinin kdlttr tarihi incelendiginde asirlar
oncesinden bile yaratici glcind kullanarak madenlerden, taslardan, bitkilerden ve
hayvanlardan elde edilen hammaddeleri dederlendirerek cgesitli ihtiyaglarini karsilamis
olduklari gorilmektedir. Gunimize kadar bozulmadan gelen el sanatlarinin yaninda
yozlasip, devrini doldurarak kiltlr erozyonuna udgrayan bircok el sanatinin oldugu da
yapilan calismalarla ortaya konulmaktadir (Akpinarli, 2008). Ote yandan; el sanatlari
Gretimi yogun emek ve zaman istemektedir. Endistri devrimiyle sanat anlayisi ve
uygulamalarinda buyuk dedisimler yasanmis ve sanat urlnlerinde, el Uretiminden makine
Uretimine bir baska deyisle endlstriyel tretime gecilmistir (Aksoy ve Keles, 2008).

KoklU bir gegcmisin Grinl olan ve c¢ok zengin cesitlilige sahip Turk el sanatlarinin en
Onemlilerinden biri de maden sanati icinde yer alan bakircilk sanatidir. Bakir bazi
kaynaklara gore, insanin dogada kesfettigi ve kullandigi ilk metal olup, bakircilik ise
dinyada bilinen en eski el sanati olarak kabul edilmektedir. Degisik miizelerde yer alan
ve oOzellikle Catalhdéyik, Cayonl, Hacilar gibi neolitik yerleskelerdeki kazilardan elde
edilen bakir buluntular bu savi dogrular niteliktedir (Iltar ve Eren, 2012). Kesfedilmesi
tarih 6ncesine uzanan bakirin, alet ve silah yapiminda kullanilan ilk madenlerden biri
oldugu bilinmektedir. Daha sonralari bunlarin yapiminda tung ve demirin tercih edilmesi
ile bakir daha cok mutfak esyasi, ev aletleri ve sis egyasi Uretiminde kullaniimistir.
Insanlarin eski caglardan beri cesitli amaclarla kullandigi ve giinimiizde de sanayinin
temel girdileri arasinda yer alan bakir; gecmisten bugiine kadar dis etkilere dayaniklilhgi,
diger metallerle alasimlar yapabilmesi ve daha kolay islenebilir bir maden olmasi
nedeniyle endUstride ve gunlik yasamda gok genis kullanim alani bulmus, 6nemli
metallerden biridir (Erdodan ve Etikan, 2002). Bakirin islenmesi Anadolu’da bir beceri ve
uzmanlk alani haline gelmis, bakirdan yemek kabi, su gtigimi, hamam tasi, mangal,
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bUylUk sini, ibrik vb. cesitli esyalar yapilmistir. BUtlin el sanatlarinda oldugu gibi
bakircilikta da uriin olarak Anadolu buylk bir zenginlige sahiptir. Turkiye'deki belli bash
miuzelerde bakir, tung ve piringten yapilmis esyalardan olusan genis bir koleksiyon
bulunmaktadir (Anonim 1993).

Osmanli  Imparatorlugu uzun siire sinirlarini  genisletmesi ve savas ortaminda
bulunmasindan 6tiri maden isciliginde silah yapimi énemli bir yere sahiptir. Osmanli
dénemindeki toplar, bakir ve piringten yapilmistir (S6zen ve Glner, 1998). Osmanl arsiv
kaynaklari, Anadolu'nun diger madenleri gibi Dogu Karadeniz Boélgesi'ndeki bakir
madenleri, Uretimi ve cgesitli alanlardaki kullanimi hakkinda bilgi vermektedir. Arsiv
kaynaklarina gore, Dogu Karadeniz Bolgesi'ndeki bakir yataklari 16. yizyilin ikinci
yarisindan itibaren isletiimeye baslanmis ve lretim araliklarla da olsa 19. yuzyilin ikinci
yarisina kadar devam etmistir. Trabzon'un glineyindeki zengin bakir yataklarindan elde
edilen bakir, bronz top dokimui, cesitli esya ve mutfak kaplarinin yapiminda
kullanilmasinin yani sira, sikke basilmasinda da kullaniimistir (Belli ve Kayaodglu, 2002).
Trabzon'un fethedilmesinden sonra oradaki bakir ustalarinin istanbul'a gelmesiyle 6nemli
bakir atdlyeleri Istanbul'da acilmaya baslamis, "Siileymaniye isi" olarak adlandirilan bakir
kap kacaklar kisa siirede Unlenip Avrupa Ulkelerine ihrag edilmistir (Soysal, 2011). Bronz
ve piringten 19. ylzyilldan kalan c¢ok sayida metal esyada onceki ylzyillarda kullanilan
tekniklerin uygulandidgini, ancak altin yaldizli bakir (tombak), kabartma (repousse),
savatlama, mine ve telkarinin yani sira gunlik gereksinimleri karsilayan bakir isi
tekniklerinin agirhk kazandigini gdéstermektedir. 19. ylzyilda téren esyasindan 6te ginlik
ihtiyaci karsilamak amaciyla yapilan bakir islerinde, 6nceki ylzyillardaki tekniklerin
sliregeldigi, dokme ve dovme teknigi ile yapilan kaplarda gorsellie yonelik formlar
sergilendigi gortlmektedir (Barista, 1998). Bakir kap ve esyalarin altin-civa amalgami
yardimiyla yaldizlanmasina tombaklama, bu sekilde kaplanmis kaba ise tombak
denmektedir. Eski dénemlerde daha cok servis igin kullanillan ve gbz déninde bulunan
ibrik, buhurdan, gilabdan, fincan zarfi, tepsi, sakizlik gibi esyalar tombaklanmaktadir.
Tombak kapakh Cin porselenlerinin saray sofralarina girmesiyle beraber bakir kap-
kacagin hakimiyeti azalmaya baslamis, Tanzimat'la beraber (1839) batililasmanin
etkisiyle yemekler masada yenmeye, glinimiuzdekine benzer sofra takimlari kullaniimaya
baslanmistir. Bakir kaplar bu sekilde saray sofralarindan cikarken, halk da zamanla
ucuzlugu ve kullanim kolayliindan dolay! baslarda aliminyum ve emaye, sonralari ise
celik kaplari tercih etme yoluna gitmistir (Soysal, 2011) (Resim 1, Resim 2).

Resim 1. Bakirdan uretilmis sefer tasi Resim 2. Celikten Uretilmis sefer tasi
(Soysal,2011)

Atadan kalma el sanatlarindan biri olan bakircilik, diger el sanatlarinda oldugu gibi fazla
emek ve zaman istemesi, verilen emek ve zamanin karsiliginda Uretim miktarinin az
olmasi, yapilanlarin pazarlanmasindan elde edilen gelirin yeterli diizeyde olmamasi gibi
sebeplerle giderek azalmaktadir. Tum bunlarin yaninda ayni gereksinimi karsilayan farkl
hammaddeli sanayi Urlnlerinin gesit ve miktarca bol, ayni zamanda ucuz olmasi bakir
satisinin gliclesmesine yol acmaktadir. Ancak bakircihdin tim olumsuzluklara ragmen
Tarkiye'de bazi merkezlerde hala gecerli oldugu ve bu sanatla gegimini saglayan kisilerin
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var oldugu da bilinmektedir. Bakircilik gliniimiizde eski parlak konumunu koruyamasa da,
Tirkiye'nin Istanbul, Ankara, Corum, Kahramanmaras, Gaziantep, Sanlurfa, Erzincan,
Tokat, Diyarbakir, Mugla, Burdur, Konya, Trabzon vs. yorelerinde bir el sanati olarak
sirdiridlmeye devam etmektedir.

3. GAZIANTEP ILINDE BAKIRCILIK

Gaziantep’te bakircihk sanatinin baslama tarihi bilinmemekle birlikte Antep harbi
Oncesinde Antepli ve Ermeni ustalar tarafindan vyapildigi bildirilmektedir. Cok eski
tarihlerden bu yana bakir esya lretimi ve slislemesi yapilan kentte bugin lretim devam
etmektedir (Bezirci, 2001) (Resim 3).

Resim 3. Gaziantep Baker|Iar_C;r§|5|

Osmanli Déneminde o6nemli bir ticaret merkezi olan Gaziantep’te bakircilik sanatinin
gelismis oldugu yazili belgelerden anlasiimaktadir. Ornedin 1536 tarihli Ayntab Mufassal
Tahir Defteri'nin bir sehir nifusuna ait béliminde, bazi sahislarin adlarinin altina yazilan
sanatlart ve yaptiklar isler kisminda sayilan meslekler arasinda ‘'Kazanci (bakirci)”
mesledi de bulunmaktadir (Ugurluer, 2002). Gaziantep bakircilidi ile ilgili olarak, 19. yy.
ve daha sonraki dénemlere ait ayrnintili bilgiler bulunmaktadir. 19.yy. da Gaziantepli
bakircilar, Osmanli imparatorlugu sinirlarni icindeki diger bakircihlk merkezlerini de
yakindan takip etmis ve bunlarin bir béliminden etkilenmistir. 19.yy.in ikinci yarisindan
itibaren Gaziantep bakircihdinda sisleme teknikleri agisindan da bir yenilik géze garpar.
Bu doneme kadar, Gaziantep bakirciiginda en 6nemli sisleme teknigi olan kazima
tekniginin yani sira, zimba teknigi ile yapilan slislemeler de 6nem kazanmaya baslamistir.
19.yy.da Gaziantep bakirciliinda goérilen bu dedisiklik ve yenilik arayislari, bakir esya
ticaretini de etkilemistir. Gaziantep’te imal edilen bakir esyalar 6zellikle 19.yy. ikinci
yarisinda 6nemli bir ticaret malzemesi haline gelmistir. Bu dénemde Gaziantep’ten
Adana, Urfa, Malatya, Halep, Antakya ve hatta Sam gibi kentlere bakir esya satilmistir. O
yillarda Gaziantep'te yaklasik 60 bakirci dikkani bulundugu, bu dikkanlarin her birinde
yaklasik 4 ile 10 arasinda iscgi cahstigi belirtiimektedir (Ugurluer, 2002). Gaziantep
bakircilik alanindaki dizeyini 20.yy. baslarinda da korumustur. I. Dinya Savasi'na kadar
canhhdin surdiren bakircilik savastan etkilenerek, bakir esya Uretiminde kullanilan ham
bakirin temininde c¢ekilen guglikler nedeniyle, kisith miktarda Uretim yapilmistir. Bu
yillarda vyapilan bakir esyalarda sadelik ve bakirlarin inceligi dikkat cekmektedir.
Gaziantep harbini takip eden yillarda ise yorede bakircilik eski canliligini kaybetmeye
baslamistir (Leventoglu, 2006). Gaziantep bakir isciliginin en 6nemli 6zelligi Grlnlerin tek
parca halinde Uretilmesidir.
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Resim 4. Bakir isleme asamalari

Uriin yapiminda lehim ya da benzeri bir yolla birlestirme yapilmamaktadir. Bakir
drtnlerin islenmesinde, cakma ve gizme diye bilinen isleme ydnteminin disinda; sadece
Gaziantep’te yapilan bir baska yontemde bir ¢ekic ve bir ¢elik kalemle yapilan islemedir
(Resim 4). Bu isleme ydnteminde tek bir parganin islemesi haftalarca, hatta aylarca
surmektedir. Yapilan bire bir gérismelerde Resim 5'de goérllen sini islemesinin 3 ay
strdigu soylenmistir.

Resim 6. Bé_k sufahinin UG asamasi

Gaziantep’te ihtisamh ve blylk ebatta bakir esya Uretiimekte ve sekillendirme
bakimindan dider yoérelerde yapilan bakir esyalara goére farkhliklar gostermektedir.
Uretilen ibrik, caydanlk, tas, kazan vb. eserlerin timiinde yéreye ait bir sekillendirme
mevcuttur. Bu Urinlerin tamaminda kendine 6zgl koésegen ya da yuvarlak hatlar
bulunmaktadir. (Ozdemir ve Ozan Kaya, 2011). Resim 6'da ise bakirdan Uretilmis bir
siirahinin son hali alincaya kadar gegirdigi ic asama géziikmektedir. Uriinlerin izerindeki
desenlerin nasil belirlendigi ile ilgili soruya, bazi zanaatkarlar hazir desenleri
kullandiklarini, bazilari ise cevrede gordiglu desenleri harmanlayarak bir desen ortaya
cikarttiklarini belirtmiglerdir.
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Resim 7. Desenin belirlenme asamasi Resim 8. Kadin zanaatkarlardan biri

Resim 7'de goruldigu lGzere tepsi Uzerine islenecek desene karar verildikten sonra, sekil
Oncelikle diz ylizeye kalemle cizilmekte, sonrasinda ise onu isleyecek kisi tarafindan
cekic ve kalem denilen ucu sivri celik cubuk yardimiyla bakirin Gzerine islenmektedir.
Gaziantep Bakircilar Carsisi'nda agirlikh olarak erkek zanaatkarlarin yaptigi bu isi yapan
kadin sayisi gok azdir. Bu kisilerden biri ile yapilan goérismede, bu isi 6grenmek igin
bolgede kurs acildigini ve kendisinin de 5 ay slreyle bu kursa gittigini ifade etmistir
(Resim 8).

3.1. Gaziantep iIlinde Bakirdan Uretilen Mutfak Esyalari

Bakirin dayanikli bir maden olmasi, kolay sekillendirilebilmesi, delindigi zaman kolay
tamir edilebilmesi, 1siy1 iyi ileterek enerji kaybini 6nlemesi, kalaylandiginda yeniymis gibi
bir gérinim kazanmasi gibi 6zelliklerinden dolayi cok fazla alanda kullaniimistir. Eski
caglardan bu yana islenen bakirdan cgesitli sekil ve bulytkliklerde mutfak esyasi,
fonksiyonel ve siis amacl ev esyalari, temizlik esyalarn ve hediyelik, turistik sis esyalari
Uretilmektedir.

Bakir, gecmisten bu yana mutfak esyalarinin yapiminda en fazla kullanilan madenlerden
biri olmakla birlikte, kalaylanmadigi takdirde zehirlenmelere yol acabilmektedir. Hastalik
yapan mikroorganizmalarin bakir kaplarda yasamamasi, bakirdan Uretilen mutfak
esyalarinin  6énemini arttirmaktadir (Bezirci, 2001). Bu goérist destekler nitelikte
zanaatkarlar ile yapilan gorismelerde, son zamanlarda insanlarin mutfakta kullanmak
Uzere bilingli bir sekilde bakirdan Uretilen mutfak CGrinlerinden almak istediklerini
sdylemiglerdir. Bunlara ek olarak Anadolu gelenek ve géreneklerine gére dnceden mutfak
esyalari arasinda bakir kap kacak gergek bir zenginlik belirtisi olarak goriilmekte, bakir
esya ceyiz sergilerinde seckin bir yer tutmaktadir (Arl, 1984). Gaziantep yoéresinde
Uretilen belli bash mutfak esyalari ise sunlardir;

Tavalar: Bakir mutfak esyasi icerisinde tavalar cok onemli yer tutmakta ve kullanim
amacina gore cesitli adlar almaktadir. Ozellikle kirsal kesimde yad kizartma, kavurma
yapma ve pekmez kaynatma ve yodresel yemek pisirmede her bdlgenin kendine 6zgl
bicim ve blyuklikte tavalarn bulunmaktadir (Kayabasi, 1998).

Tencereler: Tlrk mutfaginda kullanilan araglardan biri de tencerelerdir. Tencereler icinde
yemek pisirilen kapakli genellikle metal kaplardir. Ayrica icine yemek koyup tasimak igin
yapilmis yuvarlak tasima sapi bulanan ve sefertasi denilen kaplarin da bakirdan
yapilanlari mevcuttur.

Tabak ve sahanlar: Tabak, yiyecek koymaya yarayan az derinligi olan daire seklinde yassi
kaptir. Sahanlar ise icinde yemek isitilan, pilav ya da benzeri yiyecekleri servis yapmak
icin kullanilan kapakh metal kaplardir. Corba servisi icin de yine ayakh tencere biciminde
dekoratif kapakh bakir kaplar kullanilmaktadir. Cukur sahan, kapakli sahan, kaymak
sahani, cirtikli sahan gibi farkl sekil ve dlceklerde sahanlar vardir. Lenger ise yayvan ve
kenarlari genis olan, genellikle pilav servis edilen buyik bakir kaptir (Ozli, 2006).
Gaziantep ydresinde yodgun olarak kullanilan Grtnlerden biri olup kapakh ve ayakl olacak
sekilde Uretimleri mevcuttur (Resim 9, Resim 10).
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Resim 9. Lenger Resim 10. Ayakli Lenger

Tepsiler ve Siniler: Tepsi ve siniler diger bakir esyalarda oldugu gibi genis bir kullanim
alanina sahiptir. GUnimUlzde kisa tabureler (zerine konarak dekoratif amach sehpa
biciminde kullaniimaktadir. Tepsiler daire seklinde, kenarlari biraz kalkik ve disari dogru
olan esyalardir. Bakir tepsilerde hamur tatlilar ve bérekler kizartilmaktadir. Siniler ise
tepsiye oranla daha biylk, daire biciminde ve etrafina oturularak yemek yenen ve
genellikle yakma teknidi ile bezenerek sislenmis metal tepsilerdir. Siniler; Divan sinisi,
salca sinisi, klinefe sinisi gibi isimler alirken, tepsiler ise kahve tepsisi, hamadan gibi
isimler almaktadir.

Ibrik: ibrik, su vb. swvilari koymaya yarayan emzikli ve kulplu kaplara denmektedir.
Anadolu insaninin kullandidi bakir kaplar icinde ibrikler 6nemli bir yer tutmaktadir. Ibrik
el yikamak icin su dékmeye yarayan, karinl ve ince boyunlu su kabidir. ibrikler genellikle
altindaki ledenleriyle birlikte bulundurulur. Bu ledgenler, icine ibrikten dokulen ve
kullanilan pis sularin gérinmemesi igin delikli yapilmakta ve ibrik kapak Uzerine
oturmaktadir (Karpuz, 1996).

Sirahi ve masrapalar: Su, ayran vb. sivilari igmek icin kullanilan kaplardir. Ayran icgmek
icin kullanilan kaplara tas denmekte ve kepge ile icilmektedir. Ayrica ginimizde raki vb.
ickileri icmek igin Uretilen yuvarlak bir tas igine sabitlenmis silindir bardaktan olusan
kaplara ehli-keyf adi verilmektedir. Yuvarlak tasin amaci igine buz konulmasi ve bardagdi
sogutmasidir (Resim 11).

Resim 11. Ehli-keyf Resim 12, Badyé
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Kazan, badya, bakrac¢: Anadolu’nun her yerinde bulgur yapmak, pekmez kaynatmak,
helva yapmak, et kavurmak, su isitmak, yemek pisirmek ve camasir kaynatmak gibi
dedisik amacglarla yapilmis farkli blyUklikte bakir kazanlar her yorede degisik adlarla
anilmaktadir. Kazan, cok miktarda yiyecek pisirmeye, su vb. seyleri kaynatmaya yarayan
madenden iki kulplu blylk ve derin kap olarak tanimlanmaktadir (Kayaodlu, 1981).
Badya, dibi genis, agzi daha dar olan kazandir (Resim 12). Bakra¢ da, aslinda st
sagmaya, kuyudan su cekmeye yarayan ve bakirdan yapilmis, Tirkiye'nin pek cok
yoresinde “helke” adi verilen kovadir (Karpuz, 1996).

Semaver, c¢aydanhk: Cay pisirmek icin kullanilan kaplardir. Semaver musluklu olup
caydanhda gore evlerden ok cay bahcesi vb. yerlerde kullaniimaktadir. Ayrica cay
bardagi tabadi, cay tepsisi ve sekerlikler bakirdan yapilmaktadir.

Cezve, fincan zarfi: Kahve pisirmede kullanilan cezve, kahve kavurma tavasi, kahve
fincan zarflari ve lokumluklar (Resim 13) bakirdan yapilmaktadir. Kahve takimi, kahvenin
hazirlanmasi, pisirilmesi, sunulmasi ve igilmesinde kullanilan aletlerin hepsine birden
verilen addir. Tereke kayitlarinin cogunda kahve ile ilgili kap-kacaklar yazihdir ki,
buradan kahvenin her evin vazgegilmez bir icecedi oldugu soylenebilir. Eskiden kahve
fincanlari kulpsuz oldugundan, elin yanmamasi icin kahve fincaninin icine kondugu
glmuUs veya diger madenlerden yapilan, gesitli tekniklerle stislenmis ayakli kap anlamina
gelen fincan zarfi kullanilmistir (Resim 14) (Kayaoglu 1998).

"Resim 13. Loumlk o Resim 14.Fincan Zarfi

Gecmiste bakirin yogun olarak kullanilip, ginimizde unutulmaya ylz tutan belli basl
bakir esyalar ise; yemek pisirmede ve isitmada kullanilan bazi kazanlar (Kuskana, Kelle
Kazani, Tis Kazani, Don kazani, Arap kazani, Helva kazani), hamama gidecek
malzemelerin konuldugu kildanliklar, bakkallarin tartida kullandigi bakkal tasi, yemeklerin
tasinmasinda kullanilan sefer tasi, su ve yogurt tasimada kullanilan satillardir (Anonim,
2010). Sayillan bu dUrinler kaybolmaya yuz tutsa da farkh malzeme kullanimiyla,
teknolojinin de dahil olmasiyla tasarimcilar tarafindan yorumlanarak tekrardan
Uretilmektedir (Resim 15, Resim 16).
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Resim 15. Sefer tasina modern tasarim yorumu Resim 16. Semavere modern
tasarim yorumu

Tasarimcilar bu noktada devreye girmekte ve Urinlere yeni fonksiyonlar eklemektedir.
Formdan yola cikarak yapilan tasarimlarin yaninda, malzeme ve desen uygulamasina
gbnderme yapacak sekilde tasarlanmis Grinler de mevcuttur. Resim 17'deki triinde bakir
cezvenin rengi ve Uzerindeki desenler kahve makinesinin bir kisminda plastik olarak
kullanilmistir. Islev ve ticaret arasinda dengede konumlanan zanaat ustalari yaptiklar
drdnin daha gok tasarimcisi olarak belirir. Dolayisiyla yaptiklari nesneler de halk sanati
Urini olmaktan cikarak tasarlanmis nesne halini alir. Dolayisiyla tasarimci, basit anlamda
teknoloji caginin zanaat ustasidir (Lippard, 1978). Sosyal inovasyon ve teknolojik
inovasyon olarak bu iki unsuru yerel kaynaklara dogru bir bicimde aktarma gorevi
tasarimciya dusmektedir. Dolayisiyla kaybolmaya ylz tutmus vyerel degerlerin
canlandiriimasi da tasarim destedi ile mimkin olacaktir (Akbulut, 2014).

Resim 17. Cezve ve Kahve Makinesi

Zaman igerisinde bronz ve piringten esyalarin yapiminda kesinti yasanmasina karsin,
bakir esya ve mutfak kaplarinin yapimi geleneksel formlarinda bir degdisiklik olmaksizin
sirmistir. Bakir kaplarin formlarinda herhangi bir dedisiklige ugratiimadan yapiminin
devam ettirilmesini bir arastirmaci "bigimsel tutuculuk" olarak yorumlamis ve bakirci
ustalarinin geleneksel kap formlarini nasil sdrdiardiklerini su sekilde aciklamistir:
"...Trabzonlu bakirci ustasi, Uzerinde calistigi bir mutfak kabinin o bigimde olusunun
temel nedenini bilmiyor. Ona kendisi de herhangi bir sey katmak istemiyor. Ustasindan
g6rdugu bicimde Uretiyor. Yepyeni bir bigimi ise aklindan hi¢ gegirmiyor. Makinelesme
bile bigimlerde kokli bir dedisim getirememis..." (Belli ve Kayaoglu, 2002). Trabzon
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Mumhane semtindeki bakirci atdlyeleri, Uretimlerini ginimizde de devam ettirmekte,
buralarda Uretilen bakir kap-kacaklar Dodu Karadeniz bdlgesindeki yerlesim yerlerinin
yani sira, Istanbul, Bolu ve Adapazar bélgelerinde de mutfak kaplari olarak biyik bir
ihtiyaci karsilamaktadir. Bu bdlgelere gécen halk, mutfak kaplarini da beraberinde
gotirmistir. Gelenek ve goreneklerine bagli oldugu kadar kullandiklari esyaya da
oldukca sadik olan Dogu Karadeniz halki, baska bélgelerde Uretilen bakir esya ve mutfak
kaplarina alisamamislardir (Belli ve Kayaodlu, 1993). Bu durum gegmisten glinimuize
bakir mutfak kaplarinin form anlaminda cok fazla degisime ugramadan giinimize kadar
gelmesinin bir gerekgesi olarak ifade edilebilir. Bakir isciligini daha saghkh yorumlamak
adina Gaziantep Bakircillar Carsisindaki zanaat ustalarina bazi sorular yodneltilmis,
verdikleri cevaplar Tablo 1'de ifade edilmistir.

Tablo 1. Gaziantep Bakircilar Carsisindaki 4 zanaat ustasinin, belirli sorulara verdigi
yanitlar

1. Usta

2. Usta

3. Usta

4. Usta

Bakirdan isletmenizde
daha

fazla hangi artnler
Uretiliyor?

Tas,
Tencere,
Tepsi

Eski Grinlere
nakkas
yaplyoruz

Tencere,
Cezve,
Sini

Kahve Seti,
Tencere,
Cezve

Gaziantep mutfaginda
bakirdan hangi Urlnler
halen kullaniliyor?
Bakirdan mutfak
gereglerinde gliniimizde
hangi

Urine/irinlere talep var?

Pek kalmadi

Tencere,
fincanlik,
cezve

Kahve Seti,
Cezve,
Tencere

Cezve, Sini

Kazan Uretimi devam
ediyor mu?

Evet

Evet

Evet

Evet

Turistik kiguk esyalar mi
mutfak esyasi mi daha gok
Uretiliyor?

Her ikisi de

Turistik

Turistik

Lokumluk eskiden
kullanilan bir Grin muiydi?
Yoksa sonradan mi boyle
bir Gran gelistirildi?

Osmanli'dan
bu yana var

Eskiden beri
var

Eskiden beri
var

Gegmiste olmayip
sonradan sizin tarafinizdan
gelistirilen Grdn var mi?
Varsa hangisi?

Eski Grinlere
isleme
yaplyoruz

Urtinlerin minyatirleri
neden uretiliyor? (Ornegin
klguk 6lgekli kazanlar,
vb.) Uriinii gercek
boyutlariyla kullanmak
yerine minyaturleri evlerde
sus olarak mi kullaniliyor?

Sis amagli

Sis amaglh

Sis amacgl

Sis amagli

Bakirci ustasi sayisi
giderek azaliyor mu? Yeni
ciraklar yetisiyor mu?

Pek yok,
oglum
yetisiyor

Cok az

Cok az

Pek yok

Sizce bakira talep az mi?
Az ise nedeni sizce ne?

Iyi sayilir

Son yillarda
biraz artti

Iyi

Iyi sayilir

Tablo 1'den de anlasildidi Gzere agirlikli olarak Uretilen Grinlerin mutfaklarda gintimizde
de kullanilan Grtnler oldugu soéylenebilir. Yapilan arastirmalar sonucu kazanlarin artik
eski 6nemini yitirdigi sdylense de Gaziantep bolgesinde halen Uretiminin devam etmesi,
bolgesel olarak ihtiyacin henliz bitmedigini gostermektedir. Bazi ustalar turistik esyalarin
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daha cok sattigini, bazilari ise kullanim amagh da satislarin oldugunu, talebin son
zamanlarda arttigini ifade etmislerdir. Bakirdan Gretilen mutfak esyalarinda form ve islev
anlaminda yeni sodylemlere pek rastlanmadigi gorilmis, yeni tasarimlardan ziyade
gecmisten gelen formlar, sadece Uzerlerindeki desenler dediserek Uretiimeye devam
etmektedir. Yapilan gérismelerde kahvenin yaninda ikram edilen lokumluk isimli Grintn
gecmisten glinimuize kadar geldigi ifade edilmis, sekil anlaminda bazi degisimler (nar
seklinde, kugu seklinde, vs.) gegirdigi gozlenmistir. Bakir isciligi anlaminda zanaatkar
sayisl eskisi kadar cok olmasa da bolgede acilan kurslarla bu isciligin dederinin
korunmaya cgalisiimasi umut vericidir.

4. SONUC ve ONERILER

Gecmiste mutfak basta olmak Uzere ginlik hayatin her alaninda genis kullanim alani
bulan bakir esyalar, giinimulzde genellikle slis unsuru olarak salonlarda sergilenmektedir.
Son zamanlarda bakirin alternatifi Grtnlerin saghda zararl, buna karsin bakirdan yapilan
kaplarda pisen yemeklerin daha saghkli ve lezzetli oldugunun gindeme gelmesi
sonucunda mutfaklara tekrardan doénls yapan bakirin ginlik hayattaki kullanimi giderek
artmaktadir. Ylzyillardir stiregelen mesleklerini yasatma savasi veren bakircilar, damak
tadina 6nem veren yemek duskinlerinin halen kullandiklari kazanlari, sahanlar ve
cezveleri de geleneksel yéntemlerle Gretmeye devam etmektedirler (Anonim, 2010).

Gunlimizde Anadolu’da bircok yerde oldugu gibi ginlik hayatta kullanilan bakir esyalarin
yerini celik, cam, plastik vb. Grinlere birakmasi sonucu Gaziantep’teki bakir atélyelerinin
sayisi azalmistir. Ancak Gaziantep belediyesi bakircilik sanatinin yok olmasini énlemek
amaciyla, bu anlamda ender 6rneklerden birisi olarak, zanaatkarlarini destekleyici gesitli
¢bzimler (Uretmeye 06zen go6stermektedir. GUnumuz tasarimcilarinin ¢agimizin
zanaatkarlarn olduklarini varsayarsak onlarin da bu noktada daha fazla sorumluluk
almalar gerekmektedir.

Turkiye'nin farkli bélge, sehir ve ilgelerinde gérev yapan yerel yonetimler, yuritilecek
o6zendirici proje ve tesviklerle devlet kurumlari, sivil toplum kuruluslari, tniversiteler ve
6zel sektdérin katkilariyla olusturulacak bir komisyonun uyumlu calismasiyla, Tark El
Sanatlarindan biri olan bakir isciligi alaninda ekonomik ve kiltlirel anlamda alinan verim
artinlabilecektir.

KAYNAKCA

Akbulut, D. (2014). "Zanaat, Inang Turizminin Hizmetinde: Hacibektas Tas Isciligi ve
Hediyelik Uriinler", Ulusal Tasarim Arastirmalari Konferansi (UTAK), ODTU, Ankara.

Akpinarl, F., Develioglu, Y., Ortag, S., Ozder, L., Yalginkaya, T., Blytlikyazici, M.,Tozun,
H., Kurt, G. ve Develioglu, G. (2008). Cankiri El Sanatlari. (1 Baski), Hazar Reklam
Mat. Ltd. Sti., Ankara.

Aksoy, A. ve Keles, C. (2008) El Sanatlarinin Strdurilebilirliginin Canakkale Ayvacik
Ilcesi Orneginde Degerlendiriimesi, Ayvacik Dederleri Sempozyumu (29-30Agustos
2008), Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Yayinlari, No: 87: 273- 280.

Albayrak, A. (2013). Alternatif Turizm, (1. Baski), Detay Yayincilik, Ankara.

Anonim. (1993). Turk El Sanatlari. Ankara: Kiltlir Bakanhgi Yayinlari.

Anonim. (2010). ipekyolu'nun Ustalari-Bakircilik, El Sanatlari Kitapgidi 1, Gaziantep
Ticaret Odasi, Web:
http://www.ipekyolununustalari.org.tr/e_katalog/bakircilik/index.html, Erisim
Tarihi: 20.05.2015

Arli, M. (1984). Beypazari’'nda Dévme Bakircilik, Ankara Universitesi Basimevi, Ankara,
Kultlr ve Turizm Bakanhdi Milli Folklor Arastirma Dergisi Yay:54, Maddi Kultlr Dizisi
1.

Belli, O., Kayao§lu, I. G. (1993). "Trabzon Bakircilifinin Tarihsel Gelisimi", Kiltir ve
Sanat, 18, TIB, Trabzon Ozel Sayisi, s. 46-48

Belli, O., Kayaodlu, i. G. (2002). "Trabzon’da Tlrk Bakircilik Sanatinin Tarihsel Gelisimi,
Arkeoloji ve Sanat Yayinlari, istanbul.

167



Online Journal of Art and Design
volume 7, issue 3, July 2019

Bezirci, Z. (2001). Konya’da Bulunan Bakir isciligi Uriinii Eserler ve Konya 1li Bakir
Isciliginin Bugiinkii Durumu. Yayimlanmis yiiksek lisans tezi, Selcuk Universitesi,
Konya.

Cansiz, 1. (1996), Ser’iyye Sicillerine Gére XIX. Yiizyll Sonlarinda Yozgat Sancagi, Gazi
Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisti, Yayimlanmamis Doktora Tezi, Ankara.
Clgekoglu N. (2014). Somut Olmayan Kultirel Miras Tasiyicilari: Rize El Sanati Ustalari
Uzerine Bir Inceleme, (Basilmamis Yiiksek Lisans Tezi), Gazi Universitesi Sosyal

Bilimler Enstitiist, Ankara.

Erdogan, Z., Etikan, S. (2002). “Kavaklidere ilcesinde Dévme Bakircilik,” Ekin Dergisi,
19; 91-96

Giiler, S., Olgac S. (2010). “Lisans Diizeyinde Egitim Géren Ogrencilerin Tirk Mutfaginin
Tanitim Ve Pazarlanmasina Iliskin Gérisleri” (Anadolu Universitesi Turizm ve Otel
Isletmeciligi Yiiksekokulu Ornegi), Dumlupinar Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi,
28, 227-238.

Iltar, G., Eren, S. (2012). Giresun'da Bakircilik, Karadeniz-Blacksea Sosyal Bilimler
Dergisi, 4-14, s. 157-171

iz Yilmaz, G. (2008). Geleneksel Tiirk El Sanatlarinin Turistik Uriin Baglaminda
Dederlendirilmesi, (Basilmamis Uzmanlik Tezi), T.C. Kiltir ve Turizm Bakanhgi
Arastirma ve Egitim Genel Muadurligi Ankara.

Karpuz, E. (1996). Anadolu’da Tirk Mutfak Mimarisi ve Madeni Kullanim Esyalarn (18-20
Yizyil). Selcuk Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yayimlanmis Doktora Tezi,
Konya.

Kayabasi, N. (1998). Corum Ilinde Yapilan Dévme Bakir Esyalarinin Tanitiimasi. Ekin
Dergisi, Turkiye Tarim Kredi Kooperatifleri Merkez Birligi Yayinlari. Sayi:5, Sayfa:
70-72.

Kayaoglu, 1.G. (1981)."Balkan Dillerini Tiirkceden Gecen Bakircilik Terimleri ve Bakir
Kap- Kacak Adlar,™ 3.Milletlerarasi Tiirk Folklor Kongresi Bildirileri, Ankara.

Kayaoglu, 1. G. (1998), Eski Istanbul’da Giindelik Hayat, Istanbul.

Kizildemir, O., Ozturk, E., Sarusik, M. (2014). "Tirk Mutfak Kilttrinin Tarihsel
Gelisiminde Yasanan Degisimler", AIBU Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, Cilt:14,
Yil:14, Sayi:3, 14: 189-208

Korkmaz, K. M. (1999), “Elli YIl Onceki Gaziantep’te Gelin ve Damat”, Milli Folklor,
C.6,5.42,92-95, Ankara.

Leventoglu, A. S. (2006). Gaziantep Hasan Slizer Etnografya miizesinde bulunan ortagag
ve sonrasi déneme ait madeni mutfak kaplari. Yayimlanmis ylksek lisans tezi,
Yizinci Yil Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisi, Van.

Lippard, L. (1978). "Making Something from Nothing (Toward a Definition of Women's
Hobby Art", Icinde The Craft Reader, derleyen Glenn Adamson, 2010. Oxford: Berg.

Okyay, G. (2008). Trabzon Yéresi Geleneksel El Sanatlarindan Hasir Orgiisii ve Kazazhgin
Arastiriimasi ve Ogretim Programi Onerisi, (Basilmamis Yiiksek Lisans Tezi), Gazi
Universitesi Egitim Bilimleri Enstitiisii, Ankara.

Oter, Z. (2010). Tirk El Sanatlarinin Kiltiir Turizmi Baglaminda Degerlendirilmesi, Milli
Folklor, 22 (86): 174- 185.

Ozdemir, M., Ozan Kaya, F. (2011). Gilinimiizde Gaziantep Ilinde Bakircilik, Gaziantep
Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi, 10(3):1149 -1170

Oz, Z. (2006). XVIII. Yizyihn ikinci Yarisinda Gaziantep Mutfadi, Milli Folklor, Yil. 18,
sayl: 72, s.119.

Solmaz, S. A., Solmaz, B. N. ve Gonder, B. S. (2014). Geleneksel El Sanatlarinin
Destinasyon Cekiciliji Baglaminda Dederlendirilmesi: iznik ve Kiitahya Cinisi
Ornegi, II1. Disiplinler arasi Turizm Arastirmalar Kongresi, 4-5 Nisan 2014, 1173-
1189, Kusadasi, izmir.

Soysal, S. (2011). "Kalayll Kaplarda Alayli Yemekler", Dogan Egmont Yayincilik ve
Yapimailik Tic. A.S., Istanbul.

Siricioglu, M. S., Ozgelik, A. O. (2008). Tirk Mutfak Ve Beslenme Kiiltiriiniin Tarihsel
Gelisimi, 38. Icanas Kongresi. (10-15 Eylil 2007/Ankara). Bildiriler Maddi Kiiltiir III.

168



Online Journal of Art and Design
volume 7, issue 3, July 2019

Cilt. Atatlrk Kaltir, Dil ve Tarih Yiksek Kurumu Yayinlari:4/3. s.1289-1310, Korza
Yayincilik Basim San. ve Tic. Ltd. Sti., Ankara.
Ugurluer, M. (2002). Osmanli D6nemi Gaziantep El Sanatlar, Gaziantep:s.11.

169



